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PROYECTO HABILITAS 2023
TERMINOS DE REFERENCIA DE LAS PASANTIAS EN

“COOPERATIVAS AGROALIMENTARIAS EN SICILIA. PRODUCCION,
TRANSFORMACION E INCLUSION SOCIAL"

I. INFORMACION GENERAL SOBRE EL SOCIO

Las pasantias de este cluster tematico se desarrollardn en la Regidon de Sicilia en
colaboracién con el “Centro Studi - Opera Don Calabria”, una asociacion que se
ocupa principalmente de capacitacion, investigacion y actividades en el dmbito
del cooperativismo social. Su casa madre estd en Verona, donde fue fundada en
1994.

La Opera Don Calabria tiene otras tres sedes en Italia: Napoles, Ferrara y Termini
Imerese, en la Provincia de Palermo, Sicilia. La asociacion cuenta con una gran
experiencia en la realizacion de proyectos de Cooperacion Internacional (mas de
mil proyectos realizados) en varios paises, entre los que se senalan: Angola, Brasil,
Chile, Colombia, Filipinas, India, Paraguay, Rumania y Uruguay. Desde su sede en
Termini Imerese, la Opera Don Calabria trabaja activamente en Sicilia a favor de
los segmentos mds débiles de la poblacién, en particular a través de actividades
de inserciéon social y laboral dirigidas a menores y jévenes que han entrado en el
circuito penal o corren el riesgo de hacerlo.

En el 2016, la Opera Don Calabria fundd la Cooperativa Social Rigenerazioni, una
herramienta operativa para favorecer la formacién y la insercion laboral de sujetos
en riesgo de marginalidad social. La primera experiencia de la Cooperativa se
desarrolld dentro de la institucion penal para menores de Palermo, donde cred un
taller para la transformacién de antiguos granos y harinas sicilianas en productos
de panaderia. El proyecto llamado Cofti in Fragranza existe desde hace cuatro
anos, y constituye una experiencia exitosa, presente con sus productos (galletas de
alta calidad) en mds de 100 puntos de venta en Italia y Bélgica.

En diciembre del 2018, la Cooperativa, con el apoyo de varias entidades privadas,
inaugurd el segundo taller dedicado a producir alimentos frescos. Este segundo
laboratorio proporciona actualmente tres comidas al dia para cuatro servicios
publicos diferentes. Siempre atenta al impacto social de la actividad cooperativa,
el proyecto es importante porque el proceso productivo comprende también
actividades de hosteleria. Recientemente se puso en marcha un nuevo proyecto
de granja diddctica en Trabia, una municipalidad de la Provincia de Palermo,
donde se produce queso, miel y aceite.



http://www.centrostudi-odc.it/
https://www.rigenerazionionlus.com/
https://www.cottiinfragranza.com/il-progetto/
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Entre los socios de la Opera Don Calabria es muy importante la Legacoop (Sede
Sicilia), una de las asociaciones de cooperativas mds representativas y grandes de
ltalia. La Legacoop en esta Regidon cuenta con mdas de 1.400 empresas
cooperativas.

En la actualidad, el movimiento cooperativo siciliano estd representado por
pequenas y medianas empresas cooperafivas que responden a las nuevas
necesidades del mercado, mediante una oferta adecuada y personalizada.

Il. DESCRIPCION Y OBJETIVOS DE LA PASANTIA

Las pasantias en el clUster temdatico “Cooperativas agroalimentarias en Sicilia.
Produccion, fransformacion e inclusion social” ofrecen a los becarios
latinoamericanos un conocimiento directo y una experiencia prdctica sobre el
cooperativismo italiano, un sector constituido por 50 mil cooperativas, 1,2 millones
de personas ocupadas. La importancia del movimiento cooperativo en ltalia estd
reconocida por la Constitucion, que tutela y fomenta las empresas cooperativas
(art. 45).

Es interesante senalar que esta experiencia que se propone a los becarios
latinoamericanos tiene partficular valor porque se realiza en Sicilia, una Region
meridional de Italia, en el corazdn del Mediterrdneo, considerada como un territorio
de menor desarrollo relativo. Las empresas cooperativas sicilianas del sector
agroalimentario han permitido dinamizar estos territorios y fomentado la inclusion
social.

El cooperativismo, sus redes asociativas y sus alianzas institucionales constituyen una
respuesta eficaz para numerosos territorios vulnerables. En el programa de frabajo
de la pasantia serd posible conocer con mayor detalle el impacto de esta
experiencia cooperativa:

Impacto Econémico de las cooperativas

* Mejora de la competitividad

» Estabilizacién de la economia locall

e Fortalecimiento de las comunidades gracias a su estrecha relaciéon con las
cooperativas de su entforno

* Preparaciéon del recambio generacional

e Distribuciéon del ingreso

Impacto Social de las cooperativas

* Desarrollo del capital social y la confianza
e Proteccién al ingreso y al empleo
* Inclusion social
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Las pasantias se desarrollardn en cuatro semanas y cada semana tendrd un
objetivo y un tema prioritario:

Las dos primeras semanas serdn de formaciéon y observacion a fravés de
actividades en el aula y visitas guiadas en el territorio. Las dos Ultimas
semanas se dedicardn a actividades prdcticas, la primera en ganaderia y
productos de origen animal y la segunda en productos agricolas.

El programa de la primera semana se redlizard en la sede (Casa San
Francesco) del centro de formaciéon de la Asociacion Don Calabria (en el
centro de Palermo). Los pasantes latinoamericanos seleccionados tendrdn
reuniones de frabajo con expertos y operadores en cooperativismo para
profundizar las metodologias organizativas de las cooperativas.

La segunda semana se dedicard a visitar empresas cooperativas que
producen y comercializan bienes locales tipicos y de alta calidad en el sector
agricola.

Durante la tercera semana, los participantes realizardn actividades prdcticas
en una granja didactica (Sant'Onofrio), donde participardn en el cuidado de
ovejas, el ordeno, la produccidon de queso, la produccion de miel y ofros
productos de consumo.

Finalmente, la Ultima semana los becarios realizardn la pasantia en la
Cooperativa Rigenerazioni.

Los pasantes efectuardn una serie de visitas de campo guiadas a empresas,
laboratorios e instituciones (ver mas adelante el cuadro sindptico del programa de
actividades).

Las pasantias se realizardn de lunes a viernes. Para los fines de semana serdn
sugeridas actividades extracurriculares, considerando la extraordinaria riqueza
natural y artistico-cultural de la Regidn de Sicilia.

Objetivos Generales:

Desarrollar una experiencia tedrico-prdactica de trabajo cooperativo en el sector
agroalimentario.

Objetivos especificos:

a.

p.

Adquirir nuevos conocimientos sobre el quehacer cooperativo con su
experiencia en Sicilia.

Aumentar sus capacidades organizativas y de programacion, mediante
experiencias en aula y en campo.

. Mejorar la capacidad de trabajo en equipo, considerando que los pasantes

provienen de diversos paises latinoamericanos.
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Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Semana 1 Creacion del Formacion Formacion: Formacion: Visita de
grupo - sobre comunicaciéon en | sistemas Palermo con la
Presentacién cooperativismo: | sistemas organizativos cooperativa
del proyecto - | historia cooperativos, cooperativos. Terradamare
Taller de nacional y estrategia de Juegos en grupo
intercambio siciliana, marketing y sobre liderazgo,
de aspectos promocion de gestion de
experiencias normativos y productos gruposy
relacionales resolucién de
problemas
Semana 2 Visita a la Visita a la Continuacion de | Visita a Visita a Molini
cooperativa cooperativa la Visita a la Morettino, del Ponte, una
Polizzi Placido cooperativa empresa de empresa que
Verbum Rizzotto, que Placido Rizzotto | procesamiento | produce
Caudo, trabaja los y al Agroturismo | de café, antiguos granos
observacién terrenos Portella della preparacion de | de trigo
de los trabajos | confiscados ala | Ginestra diferentes sicilianos
de Mafia (cultivo y tuestesy
preparacion transformacion diferentes tipos
de lasiembra | de trigoy uva) de producto
de tomates
Semana 3 Dia dedicado Actividades Continuacion de | Continuacién de | Visita ala
al balance de practicas en la las actividades las actividades Cooperativa Blu
las visitas granja didactica | practicasen la practicas en la Ocean
guiadas: Sant'Onofrio de | granja didactica | granja didactica | (transformacidn
Trabajo de la Cooperativa | Sant'Onofrio de | Sant'Onofrio de | del pescado)
grupo con el Rigenerazioni la Cooperativa la Cooperativa
modelo SWOT | (cuidado del Rigenerazioni Rigenerazioni
(DAFO) rebafio, ordefio | (produccidn de (inferaccion con
y acopio de miel) qu escuelas q.ue
visitan la granja)
leche y
produccidén de
gueso)
Semana 4 Actividad Actividad Actividad Jornada de Jornada de

practica en el
Laboratorio
Cotti in
Fragranza
(elaboracién
de productos
de
reposteleria)

practica en el
Laboratorio
Cotti in
Fragranza
(produccion de
pany pasta)

practica en el
Laboratorio
Cotti in
Fragranza
(transformacion
de productos de
granja en
conservas)

trabajo final en
grupo

trabajo final en
grupo

* las actividades programadas serdn ajustadas con los pasantes seleccionados
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lll. NUMERO DE BECAS

Son 8 (ocho) las becas disponibles para realizar pasantias en este clUster tematico,
destinados a ciudadanos de los paises de América Latina miembros de IILA.

IV. PERIODO Y LUGAR DE LAS PASANTIAS

La pasantia se realizard desde el 19 de febrero de 2024 al 15 de marzo de 2024 ¢
los cuales se deben agregar los dias de vigje a Italia.

La experiencia formativa se realizard de lunes a viernes, los fines de semanas serdn
a disposicion de los pasantes para actividades de cardcter personal.

El alojamiento y los alimentos de los participantes serd en una estructura privada
de la Cooperativa Social Rigenerazioni (Palermo).

V. TIPOLOGIA DE LA BECA

La beca Habilitas es una beca parcial que comprende los siguientes beneficios:

1. Cobertura de los costos de la capacitacion y del tutorado del programa
formativo

2. Cobertura de los gastos de alojamiento y alimentacion. Las estructuras de
alojamiento seran apartamentos o estructuras de recepcion en habitaciones
individuales

3. Seguro de enfermedad, accidentes y responsabilidad civil para el periodo
de la pasantia

4. Facilidades con las instituciones competentes para obtener la
documentacion necesaria para el vigje y la estadia

Los gastos del viaje de ida y vuelta al pais de origen correran a cargo del pasante
o de la institucion de pertenencia, asi como los gastos de estadia fuera del
hospedaje y la alimentacion. Los gastos de transporte en las sedes de las pasantias
serdn cubiertos por los socios italianos.

La Beca Habilitas es a fiempo completo, no permite el desarrollo de otras
actividades (de manera virtual o presencial) y requiere una participacion activa.

VI. REQUISITOS, PLAZO Y PROCEDIMIENTO DE SOLICITUD

Los participantes al Proyecto Habilitas 2023 que realizardn la pasantia en el clUster
temdtico “Cooperativas agroalimentarias en Sicilia. Produccién, transformacion e
Inclusidon social” deberdn cumplir los siguientes requisitos:
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REQUISITOS ESENCIALES:

- Ser ciudadano de uno de los paises latinoamericanos miembros del lILA

- Ser:
A) dirigente o funcionario de una cooperativa o federacién de cooperativa
B) dirigente o funcionario de una asociacion de productores
C) dirigente o técnico (sector publico o privado) de un programa que

tenga como objetivo el fortalecimiento de las cooperativas

- Presentar un informe final sobre la pasantia en un plazo no superior a un mes

después la finalizacion de la experiencia

REQUISITOS ESPECIFICOS:

e Experiencia laboral en el sector
* Proyecto de trabajo que justifique la utilidad del periodo cubierto por esta
beca

La presentacion de la solicitud debe ser acompanada del Curriculum Vitae, cartas
de referencia y una breve descripcion del proyecto que entiende desarrollar.

CONDICIONES DESEABLES:

» Conocimiento bdsico del idioma italiano. Con el fin de aprovechar mejor la
pasantia, se recomienda que en los meses anteriores a la realizacion de la
misma se estudie el italiano

e Relaciones de colaboracion con la Cooperacion Italiana y empresas o
instituciones italianas

La Unica manera de presentar la solicitud es mediante la compilacién del
formulario on-line, disponible en el sitio web del IILA: https://ila.org/es/8-becas-
para-pasantias-en-sicilia-italia-del-proyecto-habilitas-2023/

La solicitud debe formalizarse a mds tardar el 05 de enero de 2024 (h24.00 GMT+1).

No se tendrdn en cuenta las solicitudes que se reciban por cualquier otro medio o
después de la fecha limite cualquiera sea el motivo.

Para cualquier ofra informacién que no esté claramente indicada en este aviso,
puede escribir a la siguiente direccidon de correo electronico: habilitas@iila.org



https://iila.org/es/8-becas-para-pasantias-en-sicilia-italia-del-proyecto-habilitas-2023/
https://iila.org/es/8-becas-para-pasantias-en-sicilia-italia-del-proyecto-habilitas-2023/
mailto:habilitas@iila.org

