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HEADQUARTER

La iInnovacion en el corazon de
Robogbo

Tecnologia de vanguardia, nuevas maquinarias para la
produccion, almacén robotizado, impresoras 3D, corte

por laser, plegado, tornos de 5 ejes, robots de soldadura,
sistemas de electropulido.

Todas las fases de produccién de las maquinarias se
hacen en nuestra planta de Bologna, Italia con las mas
modernas técnologias presentes en el mercado.
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ALL IN ONE. ONE FOR ALL.

Qbo es un sistema de transformacion completo, compacto y

B patentado, es como tener varias maquinarias dentro de una sola
y un solo proceso de trabajo. Se puede cortar, mezclar, cocer,
cocer en presion, vacio, enfriar, pasteurizar, concentrar,
homogeneizar, confitar...

ALL IN ONE se ponen en la cuba todos los

Ingredientes en un unico proceso reduciendo las varias
fases de produccion, todo se reduce a un sélo ciclo con

tiempos mas rapidos.

m ONE FOR ALL,versétiI, puede hacer todos los

productos de gastronomia, comidas rapidas, pasteleria,
chocolateria, heladeria, mermeladas, jugos, quesos...




STRONG POINTS

de las materias primas, de cualquier tipo, de cualquiera parte del mundo

Acelera los procesos
Sin estresar el producto y protegiendo la calidad, las propriedades organolépticas
de la materia prima sin danarla

Aumento de productividad
Se reducen los tiempos de trabajo, un solo operador puede sequir varias maquinarias
porque todo esta automatizado, no sirve personal especializado

vacio

Eliminar oxidacion y proteger las caracteristicas organolépticas y las colores
naturales de las materias primas originales

Garantizar replicabilidad

PLC, PCy software desarrollados ad hoc para monitorar el proceso entero, posibilidad
de memorizar las recetas para replicar las formulas

Personalizar los procesos

Un sistema versatil que deja espacio a la creatividad y permite personalizar
los procesos adaptandolos a las exigencias de cada cliente




TECNOLOGIA A LA BASE DE LA CALIDAD

Calientamento con vapor en la doble camisa

Se garantiza una coccién de cada particula, suave sin quemar el producto. Se
puede cocer hasta 120°C utilizando también presion o vacio para acelerar los

tiempos. Gracias a los movimientos de razcladores y cuchilla hay un producto
completamente homogeneo.

Se puede empezar también de ingredientes congelados

Sistema Sistema Sistema
tradizionale tradizionale a vapore
- a flamma a vapore Robogbo
Bajas temperaduras TEMPO LUNGO TEMPO MEDIO TEMPO BREVISSIMOD
, = . . . , . . , . 60/180 min 20/40 min 315 min
Altisima calidad con un bajo impacto térmico, se quedan las propriedades organolépticas
preservando la calidad de la materia prima. Precision en el control de temperadura +/-0,3 <l -
“‘ 0° 170° r 120° :

11t

Tempi vanabili dipendentemente dal tipo di prodotte e di agitazione

vacio

Es fundamental en el sistema Qbo, hay un vacio estatico al comienzo del proceso
para quitar aire, no oxidacién, se exaltan colores, olores y sabores. Ademas tenemos
un vacio dinamico durante el proceso de coccion para acelerar los tiempos, cocer a
temperaduras bajas, y concentrar el producto llegando a una textura densa.
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« Simple e intuitivo para el control de cada * 4.0 Download de file y diagramas de proceso. » Connessione Wifi Ready integrado
proceso, permite memorizar infinitas recetas

« SO Windows

* sistema di Autodiagnosis, deteccion de
anomalias técnicas para teleasistencia

INDUSTRY 40 READY FULL WASHMNG




SEGURIDAD

Materiales de alta gama

Qbo esta construido en acero inoxidable AISI 316, para contacto con
alimentos. Materiales de altisima calidad y resistentes a altas
temperaduras, productos acidos y detergentes.

Todos los componentes estan producidos en nuestra planta garantizando la
calidad

Self cleaning

3 sistemas de lavado automaticos para limpiar la cuba a 20°C, 60°Cy 110°C.
Hay la posibilidad de poner un CIP para limpiar todas las partes escondidas,
las mangueras internas y tener un ingreso automatico de detergentes.

Esto permite trabajar con extrema sequridad y pasar de un producto al otro
sin problemas de olores ni contaminacion.




AHORRO

Espacios y costos

Un laboratorio de transformacion es una inversion importante. Qbo sostituye
varias maquinarias y ocupa un espacio menor, una sola maquinaria en lugar
de varias significa también menos costos de mantenimiento, energia,
personal especializado.

Tiempos
Tiempos de trabajo reducidos garantizan una alta productividad, ademas un

solo operador puede controlar varias unidades de Qbo que operan en
contemporanea.

Energia
Robogbo tiene un sistema para ahorro de agua y energia con una reduccién
de costos energéticos de 50%.




LA GAMA

10 modelos: da 8 a 860 litros

Clientes de todos los sectores de transformacion y con varias exigencias.

Hemos creado una amplia gama de diferentes capacidades: 8 litros, 15, 25, 40, 70, 120, 250, 350, 550 y 860 litros.
Todas las maquinarias tienen las mismas funciones y trabajan de la misma manera.

Se pueden desarrollar los productos en las maquinarias de laboratorio y replicarlos exactamente con maquinarias
industriales

























LOS ACGESORIOS

Cuchilla lisa

Corte neto perfecto para carne, hierbas.
Se puede ajustar su velocidad

Cuchilla microserrada

Estandard para la mayoria de los
productos. Se puede ajustar su
velocidad

Pala mezcladora

Para productos con piezas enteras de
fruta, verduras...
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SERVICIOS

m CAPACITACIONY TEST DE PRODUCTOS

Los clientes tienen a disposicion 6 laboratorios para la capacitacion y los
tests de productos. Incluida en el precio de la maquinaria hay la KNOW HOW
capacitacion con nuestros chefs en la planta del cliente. Ademas se
entregara un recetario con mas de 200 productos desarrollados con Qbo.

m KNOW HOW

Tenemos un team de consultores, técnologos de aliments, chefs,
pasteleros que cada dia estudian y desarrallan nuevos productos.
Hay la posibilidad de suportar a los clientes con tests de sus
recetas y videos o pruebas online.

CAPACITACION

GARANTIA

SERVICE

m ASISTENCIA

Gracias a nuestro software nos podemos conectar a la maquinaria
del cliente e individuar el origen de las anomalias y solucionarlas
desde remoto con teleasistencia.







PROCESOS

Emulsionar

Concentrar
Vacio
confitar
Enfriar Coccion en
presion
amasar _
Pasteurizar
Fonder
cortar

Evaporar



SECTORES DE APLIGACION

m = Pasteleria
Chocolateria

Heladeria

Industrias

Gastronomia

Comedores, restaurantes
Conservas

Ready Meals

Lacteos
Quesos



GASTRONOMIA

CREMAS VEGETALES
¥ SALSAS / BOLONESA / BECHAMEL
SALSA DE TOMATE / PESTO
CONCENTRADO DE TOMATE
HOMOGENEIZADOS, BABY FOOD
SOPAS/ PATES / MAYONESA,
KETCHUP Y ADEREZOS, ARROZ, /
RIJOLES, RELLENOS CARNICO




PASTELERIA/HELADERIA

MERMELADAS
NECTARES DE FRUTA
CREMAS UNTABLES / CREMA
PASTELERA / GANACHE

‘- MARSHMALLOW /

. ] BRILLOS/COBERTURAS / PASTAS

i ¥ a DE FRUTA SECA / VARIEGATOS /
y TOPPING

" JELEAS / GLASAS

DULCE DE LECHE, LECHE

CONDENSADA
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QUESOS

TOFU
QUESO UNTABLE
QUESO FUNDIDO
QUESO ANALOGO
YOGURT/ PHILADELPHIA
PASTAS DE QUESO




ALGUNAS REFERENCIAS DE AMERICA LATINA

Comisariato Liverpool México
Comisariato CRM México
Comisariato Sushitto México

La Costena México

Pasteleria Lety México

Dulces de |la Rosa México
Caramelos de la Rosa México
Herdez/ Barilla México
Comisariato San Martin Bakery Guatemala
Le Café Guatemala

Lai Lai Guatemala

Comisariato Walmart Costa Rica
Riba Smith Panama

Delyris Panama

Pan Sinai Salvador

Pollo Campestre Salvador
Nestlé Chile

Daily Foods Chile

Cramer Chile

Foodpro Chile

Pastelerias Cory Chile

Don Hugo Chile

Comisariato Comersur Chile
Bauducco Brazil

Cacau Show Brazil

Gs Foods Brazil

Cacau Noir Brazil

Barry Callebaut Brazil

Harald Brazil

Aditmaq Ecuador

Healderias Freddo Ecuador

La Segunda San Martin Argentina
Comisariato South Management Argentina
Heladerias Nicolo Argentina






INNOVATING FOOD TEK

N4 sales@robogbo.com
Re  +393487661300

@ www.robogbo.com
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http://www.roboqbo.com/it/

