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Understanding Coffee Through Research and Interaction with Origins



Accademia come nuevo referente del cafè sostenible y de calidad



• Accademia como embajada 
del café de origen

• Academia como centro de 
conocimiento, estudio e 
información sobre cafés 
regionales y cafés virtuosos, 
en un contexto de 
sostenibilidad ambiental, 
potenciando el origen, 
acercando la producción y 
el consumo, aumentando la 
comprensión y la 
informacion del café de 
calidad, mejorando la 
trazabilidad del café



• Accademia como provisión y 
uso compartido de espacios 
para eventos (por ejemplo, 
presentaciones de cafés 
regionales en la Academia, 
clases magistrales, etc.)

• Accademia como fuente de 
información y actualización 
sobre innovación relacionada 
con el mundo del café

• Accademia como nuevo 
referente de la cultura cafetera
sostenible

























Con il caffè di montagna il gusto ci guadagna
With mountain coffee taste gains



La altitud generalmente se 
considera un factor 
positivo, 
las valiosas características 
organolépticas 
normalmente asociadas 
con el café de montaña 
están más relacionadas 
siempre mas con la altitud.













Metodo lavado



Metodo natural







Differentes metodos de 
fermentacion:
Anaerobica, lactica, 
malolactica, maceracion
carbonica

















muchas gracias 
por vuestra atencion
Massimo.b@accademiacaffeespresso.com
Massimo.b@lamarzocco.com
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